


BOUTARY

MENU « BRUNCH »

SERVI LE DIMANCHE (11h-15h)

Le dimanche, au Comptoir Boutary, les plats de la carte
laissent la place a un déjeuner simple et décontracté

FORMULE UNIQUE
par personne

39€

1 PLAT
+
2 ASSIETTES ACCOMPAGNEMENT
+
DESSERT

Buffet de desserts
+

JUS + CAFE/THE
En libre-service au bar

MENU ENFANTS - 19€
Plat enfant + 1 accompagnement + buffet de desserts
+ boissons fraiches




FORMULE BRUNCH

1 PLAT + 2 ACCOMPAGNEMENTS
+ BUFFET DE DESSERTS

NOS PLATS

CLUB SANDWICH

Pain de mie toasté au beurre, volaille cuite basse
température, mayonnaise maison aux herbes fraiches,
ceuf frit, tomate, laitue

AVOCADO TOAST

Pain au levain aux céréales, guacamole, saumon fumé
bio, ceuf poché

Option sans gluten disponible

LA LASAGNE DE CLAUDIA

Pdte maison, « ragolt » de boeuf-carotte-céleri-petits
oignons mijoté 4 heures dans la tradition italienne,
béchamel et beaucoup d’amour

BURGER VEGETARIEN

Bun de pain de patate douce, champignon et petits
légumes, confit d’oignon-balsamique, tomate, salade.
Avec ou sans fromage a raclette

LES ACCOMPAGNEMENTS
2 AU CHOIX - ASSIETTE ADDITIONNELLE : 6€

SOUPE DE SAISON TABOULE-QUINOA
Velouté du moment Aux herbes fraiches
FENOUIL GRILLE MINI-CAMEMBERT ROTI
Orange & amandes Miel & noix

PATATE DOUCE POMME DE TERRE

Frites maison au four Grenailles réties au beurre
SALADE DE SAISON CAVIAR D’AUBERGINES
Vinaigrette acidulée Maison aux épices douces

POMME DE TERRE BOUTARY (+15%€)
Beurre d’algue, fumée au bois de hétre, creme
aigrelette, Caviar Boutary du jour



BOISSONS

EN LIBRE-SERVICE

BOISSONS CHAUDES
Café Filtre (Honduras) / Thé Lupicia

BOISSONS FRAICHES

Jus d’oranges pressées / Thé noir glacé-péche blanche
Citronnade pétillante & gingembre / Infusion fraiche de

concombre & menthe

SUGGESTIONS « BRUNCH »

EXPRESSO / CAPPUCCINO 4 /6
CHOCOLAT CHAUD 5
Chocolat Guanaja et petites guimauves

Disponible en version XL (+2€)

JUS DETOX 5
Pomme - Poire - Epinards - Menthe

SODA 6
Coca Cola / Coca Zero / Ginger Beer

EAU MICROFILTREE ACQUACHIARA 4
Plate / Gazeuse

NOS BRUNCH COCKTAILS

BELLINI 11
Purée de péche blanche & Prosecco

Bellini Royal au Champagne +5€

BLOODY MARY 14
Vodka, jus de tomate, Worcestershire, citron,

sel de céleri, épices

CUCUMBER GIN & TONIC 14

Gin, infusion de concombre, tonic a la fleur de

sureau et concombre frais
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